[bookmark: _GoBack]Аннотация к рабочей программе учебной дисциплины
ОП. 04 «Экономические и правовые основы профессиональной деятельности»
по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер»


1. Общая характеристика рабочей программы учебной дисциплины 

Место учебной дисциплины в структуре ППКРС:

Учебная дисциплина входит в общеопрофессиональный цикл основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования на базе основного общего образования при подготовке квалифицированных рабочих по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер»

Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:   

	Код 
ПК, ОК
	Умения
	Знания

		ОК 
1-7, 9,10 



		
-проводить анализ состояния рынка товаров и услуг в области профессиональной деятельности; 
-ориентироваться в общих вопросах основ экономики организации питания; 
-определять потребность в материальных, трудовых ресурсах; 
-применять нормы трудового права при взаимодействии с подчиненным персоналом; 
-применять экономические и правовые знания в конкретных производственных ситуациях; 
-защищать свои права в рамках действующего законодательства РФ. 




		
-принципы рыночной экономики; 
- организационно-правовые формы организаций; 
- основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности; 
- способы ресурсосбережения в организации; 
- понятие, виды предпринимательства; 
- виды предпринимательских рисков, способы их предотвращения и минимизации; 
-нормативно - правовые документы, регулирующие хозяйственные отношения; 
-основные положения законодательства, регулирующего трудовые отношения; 
-формы и системы оплаты труда; 
- механизм формирования заработной платы; 
-виды гарантий, компенсаций и удержаний из заработной платы 





	ОК 11
		
-Выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи 
-Презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности 
-Оформлять бизнес-план 
-Рассчитывать размеры выплат по кредитам 




		
-Основы предпринимательской деятельности 
-Основы финансовой грамотности 
- Правила разработки бизнес-планов 
-Порядок выстраивания презентации 
-Виды кредитных банковских продуктов 








2. Структура и содержание учебной дисциплины
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной программы, всего
	45

	в том числе:
	41

	· теоретическое обучение  (лекция, семинар, урок)
	28

	· лабораторно-практические занятия
	9

	· консультации
	4

	· курсовая работа (проект) 
	-

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	4

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета





3. Информационное обеспечение реализации программы

Печатные издания: 
1. Быстров С.А. Экономика и организация ресторанного бизнеса: учебное пособие/ С.А. Быстров. – М.: Форум, 2017. - 464с. 
2. Ефимова О.П. Экономика общественного питания: учеб. пособие для вузов / О.П. Ефимова; Под ред. Н.И. Кабушкина. - 6-е изд., испр. - Мн.: Новое знание, 2018. -348с. 
3. Казанцева С.Я. Основы права: учебник для студ. Сред. Проф. заведений/ С.Я. Казанцева. – М.: Издательский центр «Академия», 2018 г. 
4. Капустина А.Я. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: учеб.пособие/ под общ. Ред. Проф. А.Я. Капустина. – М.:Гардарики, 2019 г. 
5. Солдатенков Д.В. Ресторанный персонал: как избежать проблем. / Д.В. Солдатенков.: М.ЗАО. Издательский дом Ресторанные ведомости,2017.-192с. 
6. Румынина В.В. Основы права: учебник для студ. сред. проф. образования./ В.В. Румынина – М.: ФОРУМ: ИНФРА-М, 2017 г. 
7. Право: основы правовой культуры: учебник для 10 и 11 классов образовательный учреждений. Базовый и профильный уровни: в 2 частях – 4-е изд. – М. ООО «ТИД «Русское слово-РС», 2018 г.


Электронные издания (электронные ресурсы)

1. http://www.fcior.edu.ru/catalog/meta/5/p/page.html; 
2. http://www.garant. ru 
3. http://www. economi. gov.ru 
4. http://www.bibliotekar. ru 
5. http://www.consultant.ru 





